Cynamonowe ciasteczka francuskie

Sktadniki:

1 arkusz ciasta francuskiego, najlepiej na masle (ok. 370 g)
1/3 szklanki drobnego cukru do wypiekéw

1 tyzka cynamonu

Cukier wymieszac¢ z cynamonem. Ciasto (rozmrozone wczesniej), potozyé na oprészonej
makg powierzchni (lub na powierzchni oprészonej czescig cukru).

Ciasto posypac czescig mieszanki cukru i cynamonu, lekko dociskajgc. Ztozyé na pét. Znowu
posypac cukrem i kazdg potowe ztozyé na pot (jak na zdjeciach). Nastepnie posypaé cukrem
i Ztozy¢€ cafe ciasto na pét, w taki sposoéb, jakby$my zamykali ksigzke. Oprészy¢ cukrem.

Ciasto pokroi¢ w 8 mm plasterki. Uktada¢ je na blaszce wytozonej papierem do pieczenia w

duzych odlegtosciach od siebie (bardzo rosng), posypaé¢ mieszankg cukru, lekko sptaszczyc¢
dionig

Piec w temperaturze 200°C okoto 15 minut (lub dtuzej, do zeztocenia), w potowie pieczenia
przewracajgc je na drugg strone. Wystudzié na kratce.

Smacznego :-).



