Maslane buteczki:

600 g maki pszennej

50 g drozdzy

1/2 szklanki cukru

1 szklanka mleka

2 zéitka + 1 cate jajko

70 g roztopionego masta

1 opakowanie cukru waniliowego
szczypta soli

Kruszonka:

50 g maki

50 g migkkiego masta

50 g cukru

1 jajko roztrzepane z 1 tyzkg wody (do posmarowania)

Wykonanie

Drozdze wymieszaj z 1/2 szklanki cieptego mleka, fyzka cukru oraz 2 lyzkami maki pszennej. Przykryj Sciereczky i
odstaw na 15 minut w ciepte miejsce do wyrosniecia.

Zoftka i jajko roztrzep za pomoca widelca.

W misce wymieszaj pozostate skfadniki: reszte maki pszennej, pozostate mleko, cukier, cukier waniliowy,
roztrzepane zéttka, roztopione masto oraz sél, tak by powstato gtadkie ciasto.

Dodaj podrosnigte drozdze, wymieszaj i ponownie odstaw przykryte do wyro$niecia na okoto godzine. Ciasto
powinno podwoi¢ swojg objetosc.

Z ciasta uformuj okragte buteczki o $rednicy okoto 4 cm, nastepnie utéz na blaszce wytozonej papierem do
pieczenia. Odstaw do wyrosniecia na kilka minut.

W migdzyczasie przygotuj kruszonke — w mniejszym naczyniu wymieszaj miekkie masto, cukier i make do
konsystencji grudek.

Wyrosnigte buteczki posmaruj jajkiem i posyp kruszonkag.

Buteczki piecz w piekarniku nagrzanym do 180 stopni przez okoto 15-20 minut.



